PASSATORE

OSTERIA ALL "TTALIANA

SPEISEN UND GETRANKE



Antipasti - Vorspeisen

Carpaccio di manzo
Rindercarpaccio

Carpaccio di pesce
Fischcarpaccio (Fragen Sie bitte das Bedienungspersonal)

Parma e melone
Parmaschinken mit Melone

Mozzarella caprese
Mozzarella mit Tomaten

Insalata di mare
Meeresfriichtesalat

Antipasto “Passatore”
Gemischte Vorspeise

Vitello tonnato
Kalbfleisch mit Thunfischsauce

Minestre - Suppen

Minestrone fresca
Gemiisesuppe

Crema di pomodoro
Tomatencremesuppe

Crema di spinaci
Spinatcremesuppe

Crema di formaggio
Kisecremesuppe

Insalata - Salate

Insalata verde
Griiner Salat

Insalata di pomodoro
Tomatensalat

Insalata mista
Gemischter Salat

Insalata di cetrioli
Gurkensalat

Insalata Passatore
Spezialsalat nach Art des Hauses

Insalata di rucola
Rucolasalat mit Tomaten und Parmesansplittern

9,60
9,60
8,90
7,90
9,90
9,20

9,20

3,40
3,40
3,40

4,20

3,80
4,20
5,40
3,80
7,90

6,90



La Pasta - Nudelgerichte

Spaghetti pomodoro 5,90

mit Tomatensauce

Spaghetti carbonara 7,20
mit Sahne, Speck und Ei

Spaghetti poverina 6,90

mit Olivendl, Speck und Petersilie

Spaghetti frutti di mare 9,20

mit Meeresfriichten

Penne arrabbiata 6,80
in pikanter Tomatensauce

Penne quattro formaggi 8,20

mit vier Kisesorten

Penne amatriciana 7,50
mit Tomatensauce, Speck und Zwiebeln

Tagliatelle “Passatore” 8,20
nach Art des Hauses mit Sahne, Erbsen und Champignons

Tagliatelle all curry e gamberetti 8,60
mit Curry und Krabben

Tagliatelle salmone 8,60
mit Lachs

Taglierini con scampi 9,80

mit Scampi

Tortellini panna 7,50

mit Sahne und Vorderschinken

Gnocchi burro e salvia 6,30
mit Butter und Salbei

Gnocchi con mozzarella e pomodoro 7,40
mit Mozzarella und Tomaten

Gnocchi con gorgonzola e spinaci 7,90
mit Gorgonzolasauce und Spinat

Duetto di pasta 9,50

zweierlei Nudelsorten



La Pizza - Pizza
Margherita

mit Tomaten und Kise

Salame
mit Salami

Prosciutto
mit Vorderschinken

Neapoletana
mit Sardellen

Sofia

mit Vorderschinken und frischen Champignons

Sole mio
mit Vorderschinken, frischen Champignons und Ei

Regina

mit Vorderschinken, frischen Champignons und Peperoni

Bella Napoli
mit Thunfisch, Kapern und Zwiebeln

4 stagioni
mit frischen Champignons, Vorderschinken, Salami und Peperoni

Alla mozzarella
mit Mozzarella, Basilikum und frischen Tomaten

Diavolo
mit pikanter Salciccia

Marinara
mit Meeresfriichten

Rucola
mit Mozzarella und Rucola

Vegetale

mit frischem Gemiise

Parma
mit Parmaschinken, Rucola und Parmesansplittern

Piadina
Pizzabrot

Piadina con aglio
Pizzabrot mit Knoblauch

Extra-Zutat je
Extra-Zutat Fisch je

4,90
5,50
5,50
5,00
6,00
6,00
6,50
7,00
7,00
7,00
7,00
8,00
8,00
7,50
9,00
3,00

3,50

0,50
1,00



Carne - Fleischgerichte

(weitere Fleischgerichte auf unserer Wochen- und Saisonkarte)
Scaloppina alla pizzaiola 13,50

Kalbsmedaillons in Tomatensauce mit Kapern und Oliven

Scaloppina al gorgonzola 14,50

Kalbsmedaillons in Gorgonzola-Sahnesauce

Scaloppina al vino bianco 13,50
Kalbsmedaillons in Weillweinsauce

Saltimbocca alla romana 14,50
Kalbsmedaillons mit Parmaschinken und Salbei in WeiBweinsauce

Piccata alla milanese 13,50
Kalbsmedaillons nach Mailinder Art

Pesce - Fischgerichte vom Grill

(weitere Fischgerichte auf unserer Wochen- und Saisonkarte)

Calamari alla griglia 13,50
Calamari vom Grill

Grigliata di pesce misto pro Person 17,90
gemischte Fischplatte

Scampi alla griglia 18,00
gegrillte Scampi

Sogliola alla griglia 21,00

Seezunge vom Grill

Alle Fisch,- und Fleischgerichte werden mit Beilage serviert

Tartufo - Truffelgerichte

(weitere Triiffelgerichte auf unserer Wochen- und Saisonkarte)

Fussilli con tartufo nero 12,90
Fussilli mit schwarzem Triiffel

Gnocchi con tartufo nero 12,90
Gnocchi mit schwarzem Triiffel

Tagliolini con tartufo nero 12,90
Tagliolini mit schwarzem Triittel

Carpaccio di pesci con rucola e tartufo nero 16,90
Lachscarpaccio mit Rucola und schwarzem Triiffel

Carpaccio di manzo con rucola, parmiggiano e tartufo nero 15,90
Rindercarpaccio mit Rucola, Parmesansplittern und schwarzem Triiftel

Dolce - Dessert

Tirami su 3,80
Panna cotta 4,20
Tartufo (Eis) 3,80



Aperitivi - Aperitif

Campari Orange' 4cl 3,90
Campari Soda’ 4cl 3,90
Sherry Dry Secco 4cl 3,70
diverse Martinis 4cl 3,40
Aperitivo “Passatore” 0,101 4,50
Glas Prosecco 0,101 4,20
Bitterino alkoholfrei' 0,101 3,20

Bevande calde - Heissgetrinke

Espresso 2,00
doppelter Espresso 3,20
Tasse Kaffee 2,30
diverse Tee s 2,10
Cappuccino 2,40
Milchkaffee 2,80

Bevande analcolici - Alkoholfreie Getranke

Tafelwasser 0,201 1,90
Selters 0,251 2,90
Coca Cola"” 0,201 2,30
Coca Cola lightl/”/“/12 0,201 2,30
Fanta" 0,201 2,30
Zitronenlimonade 0,201 2,30
Apfelsaft 0,201 2,30
Orangensaft 0,201 2,30
Spezi™” 0,301 2,90
Apfelschorle 0,401 2,90
San Pellegrino 0,751 4,20
San Pellegrino 0,251 2,90

Simtliche Preisangaben in € incl. gesetzl. MwSt. - Bedienung und Service!

1) mit Farbstoff  3) mit Antioxydationsmittel 9) koffeinhaltig 11) mit StiBungsmittel 12) enth. eine Phenylalaninquelle



Birre - Bierspezialititen

Helles Bier 0,501 2,90
Hefeweizen 0,501 3,20
Dunkles Hefeweizen 0,501 3,20
Leichtes Weizen 0,501 3,10
Radeberger Pilsener 0,331 2,90
Clausthaler alkoholfrei 0,331 2,80
Radler 0,501 2,80
Russ 0,501 3,20

Liquori - Likore

Ramazzotti 32% 2cl 2,50
Averna 34% 2cl 2,50
Fernet Branca 42% 2cl 2,50
Sambucca Molinari 42% 2cl 2,50
Amaretto Disaronno 28% 2cl 2,50
Vecchia Romagna 38% 2cl 2,50
Grappa 40% 2cl 2,90
Baileys 17% 4cl 3,70

Vini aperti - Offene Weine

Montepulciano  (rot, trocken) 0,251 4.20
Cabernet (rot, trocken) 0,251 4,20
Pinot Grigio (weiB, trocken) 0,251 4,20
Chardonnay (weiB, trocken) 0,251 4,20
Rosé (trocken) 0,251 4,20
Frizzantino (weib, siiB) 0,251 4,20
Lambrusco (rot, siiB3) 0,251 4.20
Weinschorle (weiB oder rot) 0,251 3,20

Eine erlesene Auswahl von Flaschenweinen finden Sie in unserer separaten Weinkarte.



PASSATORE

OSTERIA ALL “TTALIANA

86169 Augsburg - Miihlhauser Str. 54b
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